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Uber uns

Das Familienunternehmen Draut Foods GmbH, ehemals Hof Draut, wird bereits in dritter Generation betrieben und be-
steht seit den 70er Jahren.

Das Leistungsangebot erstreckt sich Uber
verschiedene Verpflegungsbereiche.

Darunter fallen:
Kita- und Schulverpflegung, Seniorenheim- und Gemeinschaftsverpflegung, Essen auf Rédern sowie Catering.
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Produktion - Runter gekUhlt auf Menis individuell Bestellen Sie telefo-
frisch zubereitet 3°C aussuchen nisch oder per E-Mail



¢ woOchentlich wechselnde Speisekarte mit groBer Auswahl
R * leckere & selbst zubereitete
EGIONAL Mittagsgerichte, Beilagen und Desserts
e 365 Tage im Jahr Essen auf Radern
GESUND e kostenfreie Lieferung bis an die TUr ab finf MenUs*
e keine Vertragsbindung
e generationstbergreifend - fir Jung und Alt
FR|SCH e zujedem MenU ein Bauer-Joghurt

geschenkt

® © b=

Versiegelt unter
Atmosphdrenaus-
tausch

*Bis zu vier MenUs berechnen wir 4,00 Euro LiefergebUhr

Portioniert in
Einzelportionsschalen

Lieferung bis an Sammelrechung am
die Tur Ende des Montas



Menu 1 G ML wrz
SUBkartoffel-Schupfnudeln |
Zwiebel-ChampignongemuUse

Menu 2 G, ML wz
Gemuse-Frikadellen | Sauce |
Kartoffeln

Menu 3 GG, HF, HN, ML, SF, WZ
Gemuse-Nussecke | Brokkoli |
KartoffelpUree

Menu4cG wz 1,5
Nudeln | Oliven-Tomatensauce

Menui 5 mL st 1,2 16
Kartoffelcremesuppe | Mettwurst

Menu 6 &, GG, ML Wz
Schweineschnitzel | GemuUse |
Champignonsauce | Spatzle

Meni 7 mL 16
NUrnberger Bratwurste | Kohlrabi-
Gemuse | Kartoffeln

Menu 8 mL
Hahnchenschenkel | Rahmsauce |
Risoleekartoffeln aus dem Backofen

Aufgrund der Darstellung finden Sie die Allergene hier

KW 15

06.04. - 12.04.2026

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,00 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Menu 9 GG, ML so, wz
Curry-H&dhnchengeschnetzeltes |
Reis

Menu 10 mL
HUhnerfrikassee | Spargel |
Champignons | Reis

Menu 11 &, F, GG, ML, SL Wz
Seelachs | Dill-Hollandaisesauce |
PastinakenpuUree

MenuU 12 ¢, 1,2
Hahnchenbrust im Speckmantel |
Tomatenragout | Basilikum-Gnocchi

Menu 13 ce, ML wz 1,2, 16
H&.-Schnitzel ,,Cordon Bleu” |
Sauce | Erbsen-Mohren | Kartoffeln

Menu 14 &1, GE, GG, ML, SE, W2
Frikadelle | Rahmsauce |
Buttergemuse | Kartoffeln

Menu 15 Ge GG, su, wz, 1, 12
Rindergulasch | grine Bohnen mit
Speck | Kartoffeln

Maxi Dessert mL
Karamellpudding | Vanillesauce

SCAN ME

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,50 €

9,50 €

9,90 €

9,90 €

7,00 €




Menu 1 e, ML LU, st
Gedunsteter Brokkoli und Blumenkohl in
Kasesauce | Kartoffeln

Menu 2 e, GE GG, ML, SE, SL, SU, WZ, 2, 4, 1
GemUsemaultaschen | Zwiebelsauce |
warmer Kartoffelsalat

Meni 3 &, ce, ML wz
Champignonlasagne

Menu 4 e, GG, wz, 15
GemuUsebadllchen | mediterrane
Tomatensauce | Spaghetti

Meni 5. 1,2 16
Tellerlinseneintopf mit Speck und
Mettwurst

Menu 6 & e, ML wz
Hahnchengeschnetzeltes | Champignons
| Spatzle

Meni 7 1, 16
Currywurst | Ofenkartoffeln

Menu 8 . mL
Fischfilet Natur | Lauchgemuse | Kartoffeln

Aufgrund der Darstellung finden Sie die Allergene hier

KW 146

13.04. - 19.04.2026

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,00 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Menu 9 mt
Hahnchenstreifen | Champignons |
grine Bohnen | Kartoffelspalten

Menu 10 e, F1, ML SE
Heringstip | Pellkartoffeln

Menu 11 6,66 ML SE Wz 1,2, 16
Kassler | Honig-Senf-Sauce | gebratene
Schupfnudeln

MenuU 12 F, GG, ML Wz
Panierter Seelachs | Kohlrabi-Kartoffel-
Rahmgemuse | Petersilie

Menu 13 mL 3
Wirsing-Pfanne | Rinderhack | Kartoffeln

Menu 14 ¢, GE, GG, ML, SE, SU, WZ, 1, 12
Rinderroulade | Balsamicosauce |
Kartoffelgratin

MenuU 15 e, mL sE
H&hnchenfilet | Sauce Hollandaise |
Gnocchi | Brokkoli | Tomate

Maxi Dessert mL
Milchreis | Kirschen

ZaH
SCAN ME

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,50 €

9,50 €

9,90 €

9,90 €

7,00 €




Menu 1 &, mL
Omelett | Blattspinat | Kartoffelpuree

Menu 2 GG, ML, wz
Nudel-Brokkoli-Auflauf

Menu 3 ce, ML SE Wz, 4
Pilz Stroganoff | Nudeln

Menu 4 &, ce, ML Wz
Frischkdsemaultaschen in milder
Tomatensauce | Brokkoli

Menu 5 mL
Kdaselauchhackfleischsuppe (Rind)

Menu 6 F, GG, ML w2z
Thunfisch-Nudelauflauf mit Tomaten
und Erbsen

Meni 7 mL
Kartoffel-GemUse-Pfanne | Hihnchen

Menui 8 e GE. GG, MLWZ, 1,2, 16
Bayrisches Pilzragout | Schinken | Spdtzle

Aufgrund der Darstellung finden Sie die Allergene hier

KW 17

20.04. - 26.04.2026

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,00 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Menu 9 &, GG, sE wz
Rindfleisch-Cevapcici |
Djuvec-Reis

MenuU 10 mL 2 16
Bratwurst | MGhrengemUse | Kartoffeln

Meni 11 r G ML wz
Zwei Fischfrikadellen | Rahmspinat |
Kartoffeln

Menu 12 r, e, ML Wz
Seelachs mit Tomatenkruste |
Schnittlauchsauce | Kartoffeln

Meni 13 mL
Rinderhack mit Zucchini und
Aubergine Uberbacken | Reis

Menu 14 e, G GG, su, wz
Rindergulasch | Kartoffelgnocchi

Menu 15 e, mL st
H&dhnchengeschnetzeltes | Kaiserge-
muUse mit Hollandaise | Kartoffeln

Maxi Dessert e, ce, ML wz
Eierpfannkuchen mit Kirschfullung |
Vanillesauce

8,90 €

8,90 €

8,90 €

9,50 €

9,50 €

9,90 €

9,90 €

7,00 €




KW 18
27.04.-03.05.2026

Menu 1 ML st 850 € Menu 9 Gt GG, ML SE Wz 890 €
ZwiebelpUree | gemischtes Gemuse | ! GefUllte Wirsingroulade (Schwein | !
Sauce Hollandaise Rahmsauce | Kartoffeln

Meni 2 GG ML wz Menu 10 mL

[talienische Nudel-Pfanne | Zucchini 8.50¢€ Bunte GemUsepfanne mit Hdhnchen 8,90¢€
Meni 3 ce, wrz Menu 11 GG k7, ML sU, Wz, 15

Spaghetti | Bolognese Y\ Krautergarnelen in Tomate | Bandnudeln 890¢

Menu 12 r, ce, ML wz

Menu 4 GG ML wz, 1 850 € Fischfilet | Pellkartoffeln | Krauter-Dill-Dip 950 €
Penne in Pesto | Brokkoli| ! !
getrocknete Tomaten

Menu 13 mL
Menu 5 mL H&hnchenschenkel in Sauce |
WeiBkohleintopf mit Hackfleisch | 8.00¢ Erbsen | Petersilienkartoffeln 9,50 €
Kartoffeln p
. Menu 14 ¢, r, GG, ML Wz
Menu 6 e, GE GG, ML SE, SL, Wz 8.90 € Tagliatelle Tonnato (Bandnudeln, saure 990¢€
Hackbraten | Sauce | grine Bohnen | ’ Sahne, Thunfisch, Kapern) mit Blattspinat !
Kartoffelgratin
Meni 7 mL 890 € Menu 15 Ge G, ML Wz, 1,2, 16 990 €
OfengemUse mit HUttenkdse | Kartoffeln ! Kassler Schweinebraten | Sauce | !
BlumenkohlgemUse | Kartoffeln
Menu 8 &1, GG, ML wz Maxi Dessert e, mL
Putenschnitzel | Rahmsauce | G0 € Armer Ritter | Vanillesauce 7.00 €

ButtergemuUse | Kartoffeln
Aufgrund der Darstellung finden Sie die Allergene hier

SCAN ME




Bestellabwicklung

Bitte teilen Sie uns lhre Bestellung jewells in der Vorwoche bis Freitag
12 Uhr mit, um in der
Folgewoche von uns mit Essen

beliefert zu werden.

Bestellhotline:
0800/4633728
Montag bis Donnerstag 10:00 —16:00
Freitags 10:00 — 12:00 Uhr

Lagerung & Haltbarkeit

Mindestens sieben Tage haltbar bei trockener und max. + 4°C
kUhler Lagerung.



Hinter jedem Gericht
stehen Menschen, die
mit Hingabe kochen und
Verantwortung fragen.

Was wir tun, tun wir fur s
lhren Alltag - ehrlich, \
herzlich und mit ganzem - | —_—

Teamgeist. _ |
Dimitrios Michailidis , Ve "
GeschdftsfUhrer o ../




Koch / Fahrer / Kuchenhilfe

. 4-Tage-Woche moglich

J Ind. Arbeitszeitgestaltung

e ) Betriebliche Altersvorsorge mit
Arbeitgeberzuschuss

e @ Betriebliche Krankenversicherung
(BKV)

e | | Taglich ein frisch zubereitetes

Mittagessen

&% JObRad

& Fort- und Weiterbildungen

W Kostenlose Arbeitskleidung

B: Teamevents &

Wertschatzungskultur |~




Catering

Wir bieten Ihnen nicht nur Essen auf
Radern an, sondern darUber hinaus
auch das ideale
Catering fUr Ihr Event.

Unser Team steht Innen gerne zur
Seite, bei der
perfekten MenU Auswahl!




drautif foods

Essen auf Radern

Dravut Foods GmbH

Ober Buschhausen 15q,
58533 Halver

Tel.: 0800 / 46 33 72 8 (kostenlos)
E-Mail: info@draut-foods.de
Web: www.draut-foods.de





